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Servator Passerina 2024	 94
Consistenza: 31 - Equilibrio: 32 - Integrità: 31

La Canosa Srl Società Agricola
Contrada S.Pietro, 6, 63071 Rotella, AP - tel +39 0736901298 - ufficio@lacanosaagricola.it - www.lacanosaagricola.it - 
Responsabili della produzione: Alberica Reina (Titolare), Paolo Ulpiani (Enologo) - Anno avviamento: 2005 - Vini prodotti: 
14 - H200000 - Ettari: 50 - Uve acquistate: solo uve di proprietà - Esì - Fsì - Gno

La Canosa

La Tenuta prende il nome da Poggio Canoso, uno 
dei quattro castelli del comune di Rotella, in provincia 
di Ascoli Piceno. I vigneti sorgono nel cuore della Val 
Tesino e risentono positivamente delle brezze termiche 
nella stagione estiva. I suoli sono in linea generale di 
medio impasto, dalla reazione alcalina o sub-alcalina 
e con la presenza di banchi di calcare alterati di colo-
re rosso. È una recente novità la possibilità di cenare e 
pernottare in cantina su prenotazione.

GLI ALTRI VINI
Picus Viridis Verdicchio Doc  
Classico Superiore 2024	 IP: 94
C: 32 - E: 31 - I: 31 - N - H: 7300 - K: Verdicchio
Nummaria Rosso Piceno Superiore 2022	 IP: 93
C: 32 - E: 32 - I: 29 - O - H: 12000 - K: Montepulciano 70%, 
Sangiovese 30%
Pekò Pecorino 2024	 IP: 93
C: 32 - E: 31 - I: 30 - N - H: 30000 - K: Pecorino
Viridis Verdicchio dei Castelli di Jesi  
Classico 2024	 IP: 93
C: 32 - E: 31 - I: 30 - N - H: 7300 - K: Verdicchio
Aquila Aurea Castelli di Jesi Verdicchio  
Riserva Classico 2022	 IP: 92
C: 32 - E: 31 - I: 29 - N - H: 3000 - K: Verdicchio
Signator Rosso Piceno 2022	 IP: 92
C: 32 - E: 31 - I: 29 - O - H: 20000 - K: Montepulciano 50%, 
Sangiovese 50%

Commento Conclusivo
Che manto di densa glicerina ha prodotto il sole e il 
calore dell’annnata di produzione. Che potenza l’oro del 
Pekò Pecorino 2024, la turgida e polposa albicocca del 
Picus Viridis Verdicchio Doc Classico Superiore 2024 che 
intensa effonde l’aroma e il suo colore. Che avvolgente 
morbidezza palatale sfoggia il  Nummaria Rosso Piceno 
Superiore 2022 pure questo in un contesto di possanza 
espressiva di caloroso vigore. Vino del tasting il Servator 
Passerina 2024, suo il più floreale e uvoso frutto in profumo 
e ancor più in suadentissimo sapore.

Indici Qualitativi Complessivi:
IP complessivo: 93,00 (0%); QQT: 7,00
Indici complessivi: C: 31,86 - E: 31,29 - I: 29,86

Sensazioni: un lingotto d’oro il 
suo colore, con la profonda vivacità 
dei suoi densi raggi di sole. Un gran 
mix frutto-polpa di densa e suadente 
intensità si avverte all’olfatto: un’on-
da tanto suadente quanto intensa, 
d’algidità verdeggiante, mentosa. 
D’immediata morbidezza e di supe-
riore nettezza odorosa. Non un cuneo 
rustico o piccante in questo avvolgente 
e fragrante profumo, effetto della sua 
rara limpidezza enologica esecutiva. 
Al palato la magica levigatezza della 
sua eccellente souplesse acido/morbida, fitta e armoniosa 
si spande, potente, con la giusta quota di fuoco, di frutto, 
di glicerinosa potenza distillata di sole.
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